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ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh pemberian pupuk organik cair 

(POC) dari ekstrak kulit umbi bawang merah (Allium cepa L..) dan batang alang-

alang (Imperata cylindrica) terhadap peningkatan kandungan fitokimia pada 

tanaman cabai rawit (Capsicum frutescens L.), khususnya capsaicin dan vitamin C. 

Penelitian ini menggunakan lima perlakuan dengan variasi konsentrasi kombinasi 

ekstrak, yang dianalisis menggunakan ANOVA dan uji lanjut Tukey. Analisis kadar 

capsaicin dilakukan dengan metode spektrofotometri pada panjang gelombang 280 

nm, sedangkan kadar vitamin C diukur menggunakan metode spektrofotometri 

pada panjang gelombang 265 nm. Hasil menunjukkan bahwa perlakuan P2 (20% 

ekstrak bawang merah + 10% alang-alang) menghasilkan kadar capsaicin tertinggi 

sebesar 96,89 ppm, sedangkan perlakuan P1 (10% bawang merah + 10% alang-

alang) menghasilkan kadar vitamin C tertinggi sebesar 16,75 mg. Meskipun secara 

statistik tidak terdapat perbedaan yang signifikan (p > 0,05), kombinasi proporsi 

ekstrak yang seimbang terbukti lebih efektif dalam meningkatkan kandungan 

metabolit sekunder pada tanaman. Penelitian ini mendukung pemanfaatan limbah 

organik rumah tangga sebagai bahan dasar pupuk organik ramah lingkungan dalam 

mendukung pertanian berkelanjutan.  

  

Kata kunci: ALang-ALang, Bawang Merah, Cabai Rawit, Capsaicin, Vitamin C  
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ABSTRACT 

  

This study aimed to determine the effect of liquid organic fertilizer (LOF) made 

from shallot peel extract (Allium cepa L.) and cogon grass (Imperata cylindrica) on 

the enhancement of phytochemical content in bird’s eye chili (Capsicum frutescens 

L.), particularly capsaicin and vitamin C. The experiment applied five treatments 

with varying concentrations of extract combinations, analyzed using ANOVA 

followed by Tukey’s post-hoc test. Capsaicin content was analyzed using 

spectrophotometry at a wavelength of 280 nm, while vitamin C content was 

measured using spectrophotometry at a wavelength of 265 nm. The results showed 

that treatment P2 (20% shallot peel extract + 10% cogon grass) produced the highest 

capsaicin level of 96.89 ppm, whereas treatment P1 (10% shallot peel extract + 10% 

cogon grass) resulted in the highest vitamin C content of 16.75 mg. Although no 

statistically significant differences were observed (p > 0.05), the balanced 

proportion of extract combinations proved more effective in enhancing secondary 

metabolite content in the plants. This study supports the utilization of household 

organic waste as a raw material for environmentally friendly organic fertilizers to 

promote sustainable agriculture.  

  

Keywords: Bird’s Eye Chili, Capsaicin, Cogon Grass, Shallot, Vitamin C  
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